
 

Nos entrées.           Normale       Grande 

 Terrine de foie gras de canard (maison).    9.00 €   12.00 € 

 Tarte fine de st jacques et saumon fumé maison.      12.00 € 

 Ravioles ricotta et crevettes à la crème de pistou.   9.00 €   12.00 € 

 Terrine de canard aux noix (maison).     7.00 €   9.00 € 

 Salade de chèvre chaud au lard.      7.00 €   9.00 € 

 Tourte de boudin noir aux deux pommes.       9.00 € 

 Soupe au pistou.             8.00 € 

  

Nos poissons. 

 Brochettes de st Jaques au saumon fumé et gambas rôties.   21.00 € 

 Dos de cabillaud rôti à la crème de paprika.     18.00 € 

 Brandade de poisson à la provençale.       13.50 €  

 Tagliatelles fraîches au saumon fumé maison.     12.50 € 

 Nos poissons sont garnis de riz basmati, haricots verts persillade.  

Nos viandes. 

 Entrecôte grillée sauce au poivre vert. (280g)      19.50 € 

 Souris d’agneau confite à la fleur de thym.      17.50 €  

 Osso bucco de veau à la provençale.        16.50 € 

 Daube de sanglier.          14.00 € 

 Escalope de volaille à la crème de camembert.     13.00 € 

   Nos viandes sont garnies de tagliatelles fraiches, carottes à la crème, ou frites. 

Nos spécialités d’hiver 

 Tartiflette Normande et sa salade verte.      13.50 € 

 Gratin d’andouille à la tomme de Savoie et salade.    14.00 € 

 Camembert chaud, frites et salade.       11.50 € 

 

 Assiette du fromager ou Aumônière de camembert.     4.50 € 
 

Prix net T.T.C service compris. 



 

  Nos desserts maison. 

 Crème brulée au gingembre confit.           7.00 € 

 Moelleux au chocolat et griottes amarena. (11 mn)       7.00 € 

 Tarte aux pommes caramélisées et sa glace vanille. (15mn)         7.00 € 

 Profiterole à la vanille noix de macadamia.        6.50 € 

 Pruneaux aux épices et sa glace à l’armagnac.       6.50 € 

 Nougat glacé au chocolat et framboises.                 6.50 € 

 Fromage blanc au confit de cidre,               5.00 €                              

 

Nos glaces et sorbets. 

 L’écolière (banane fruit, glace coco, chocolat, rhum raisin, rhum, chantilly)      7.00 € 

 Le petit normand (sorbet pomme, calvados)           6.00 € 

 Sorbet russe (sorbet citron vert, vodka)           6.00 € 

 Irish coffee (glace café, expresso, whisky, chantilly)          6.00 € 

 After eight (glace menthe, sauce chocolat, peppermint, chantilly)       5.50 € 

 L’amarette (glace caramel, pistache, caramel, amarette, chantilly)      6.00 € 

 Café liégeois (glace café, expresso, chantilly)         5.50 € 

 Chocolat liégeois (glace chocolat, vanille, sauce chocolat, chantilly)         5.50 € 

 La dame blanche (glace vanille, sauce chocolat, chantilly)       5.50 € 

 Glaces et sorbets (la boule)             2.00 € 

Vanille, chocolat, café, pistache, caramel beurre salé, noix de coco, menthe, 

rhum raisin, fraise, framboise,  pomme, citron vert, pruneau armagnac. 

 

 

Supplément chantilly maison.           0.50 € 
Prix net T.T.C service compris. 


