
LLEESS  AAPPEERRIITTIIFFSS  DDEE  LL’’ÉÉCCOOLLEE  BBUUIISSSSOONNNNIIEERREE    
  

  
  

LLAA  PPEETTIITTEE  GGRRIISSEERRIIEE  llee  vveerrrree  1122ccll  llaa  bbllllee  7755ccll    
  

  CCôôtteeaauuxx    ddee  ll’’AAuubbaannccee  aacc  44..0000  €€      2200..5500  €€  
 Domaine La Douesnerie – Michel Rabineau Fillion à Vauchrétien 
  Vin blanc tendre.    
LLEE  TTRRAANNQQUUIILLLLEE  llee  vveerrrree  1122ccll  
        

  KKiirr  ccaassssiiss,,  mmûûrree,,  ppêêcchhee,,  ggrriioottttee  oouu  ffrraammbbooiissee  33,,0000  €€    
AAuu  SSaauuvviiggnnoonn              

 VP du Val de Loire – Cépage Sauvignon  
 Domaine La Douesnerie – Michel Rabineau Fillion à Vauchrétien 

Vin blanc sec, très parfumé, à tester sur les poissons et les crustacés, très flatteur également sur les fromages 

de chèvre.  

LLEESS  CCRRÉÉPPIITTAANNTTSSll                                                                                                                                                LLee  vveerrrree  1122ccll  llaa  bbllllee  7755ccll  
  

  MMoouusssseeuuxx  cccc  BBllaanncc  ddee  BBllaannccss  BBrruutt  44,,0000  €€              --  

 KKiirr  RRooyyaall  oouu  CChhaammppaaggnnee  66,,8800  €€              --                                  
  KKiirr  NNoorrmmaanndd  CCiiddrree,,  CCrrèèmmee  ddee  CCaassssiiss  eett  CCaallvvaa  44,,0000  €€              --                  

CCrréémmaanntt  ddee  LLooiirree  aacc                    --          2288,,0000  €€  
Château de Bois Brinçon – Xavier Cailleau à Blaison Gohier 
A apprécier tout naturellement à l’apéritif.                                          

          

LLEE  CCHHAAMMPPAAGGNNEE          LLaa  ccoouuppee  1122ccll                          llaa  bbllllee  7755ccll  

VVeeuuvvee  CClliiqquuoott  BBrruutt                      --          6655,,0000  €€                  
  

MMooëëtt  eett  CChhaannddoonn  BBrruutt                      --          6600,,0000  €€                    
  

CChhaammppaaggnnee  aacc  BBrruutt                  66,,8800  €€                          3399,,0000  €€                    
 

LLEESS  SSAAVVEEUURRSS  NNOORRMMAANNDDEESS    llaa  3377..55  ccll  llaa  bbllllee  7755ccll  
  

  CCiiddrree  FFeerrmmiieerr  55,,0000  €€  99,,0000  €€    
Particulièrement recommandé avec le camembert chaud.  

  PPoommmmeeaauu  FFeerrmmiieerr                                      55ccll    33,,5500  €€    
  

LLEESS  CCOOCCKKTTAAIILLSS  
  

  CCoocckkttaaiill  MMaaiissoonn                    1122ccll      44,,5500  €€  
 Jus d’orange, jus d’ananas, Rhum, sirop de grenadine 

  AAmméérriiccaannoo  MMaaiissoonn                  55ccll    66,,0000  €€  
                

LLEESS  CCLLAASSSSIIQQUUEESS  
  

  PPoorrttoo  RRoouuggee  oouu  BBllaanncc,,  MMaarrttiinnii  RRoouuggee  oouu  BBllaanncc        55ccll      33,,5500  €€    
  RRiiccaarrdd                    22ccll      44,,0000  €€      
  SSuuzzee                      55ccll      33,,5500  €€      
  WWhhiisskkyy  BBlleenndd    BBaabbyy          22ccll      33,,0000  €€          44ccll    55,,5500  €€      
  WWhhiisskkyy  ssiinnggllee  MMaalltt  1100aannss        22ccll      44,,5500  €€        44ccll    77,,5500  €€  



LLEESS  VVIINNSS  DDEE  LL’’ÉÉCCOOLLEE  BBUUIISSSSOONNNNIIEERREE  
DDéégguusstteezz--llee,,  llaaiisssseezz--llee  vvoouuss  ppaarrlleerr  ......  

  
  

LLEESS  VVIINNSS  BBLLAANNCCSS  TTEENNDDRREESS    llee  vveerrrree  1122ccll    LLaa  7755ccll  
  

  CCôôtteeaauuxx    ddee  ll’’AAuubbaannccee  aacc    44,,0000  €€  2200,,5500  €€  
 Domaine La Douesnerie – Michel Rabineau Fillion à Vauchrétien 

  Vin blanc tendre.    
  

LLEESS  VVIINNSS  BBLLAANNCCSS  SSEECCSS      LLee  vveerrrree  1122ccll          LLaa  3377..55ccll    LLaa  7755ccll  
  

LLaa  LLoire 
  

VVPPMMLL  CCééppaaggee  SSaauuvviiggnnoonn          33,,0000  €€                              --                    1144,,0000  €€  
  Domaine de La Douesnerie - M. Rabineau Fillion à Vauchrétien 

Vin blanc aromatique et souple. 
 

AAnnjjoouu  sseecc  aacc  ««  TTeerrrree  ddee  GGrrèèss  EEvvaassiioonn»»        --                          --                    2211,,5500  €€  
 Château de Bois Brinçon - X. Cailleau à Blaison-Gohier 

Vin blanc sec de cépage Chenin. Nez riche de fruits jaunes confits, fleurs et tilleul.  

Compagnon idéal des crustacés et poissons en sauce. 

            LLaa  3377..55ccll    LLaa  5500ccll      LLaa  7755ccll 

CChhiinnoonn  aacc                                                                                  1177,,0000  €€                          --                            2299,,0000  €€  
  Château de Ligré – Pierre Ferrand à Ligré  

Idéal avec les poissons cuisinés et grillés. 
 

  CCôôtteeaauuxx  dduu  GGiieennnnooiiss  aacc                                          --                          --                            2266,,0000  €€  
 Philippe Raimbault – Vigneron à Sury en Vaux 

Idéal sur les salades, les crustacés, les petits poissons grillés, mais également sur le fromage de chèvre. 
  

  QQuuiinnccyy  aacc                                                                            2211,,0000  €€                      --                              3311,,0000  €€  
  Domaine Rouzé à Quincy 

 A déguster bien frais en apéritif ou sur des coquillages et fruits de mer.  
    

LLEESS  RROOSSEESS      
  LLaa  3377..55ccll                          LLaa  5500ccll  LLaa  7755ccll  

  CCaabbeerrnneett  dd’’AAnnjjoouu  aacc  ««  BBBB  RRoossee  »»                            --                          --                      1199,,0000  €€  
 Château de Bois Brinçon - X. Cailleau à Blaison-Gohier 

Des notes de fruits rouges ensoleillés. Beaucoup de fraîcheur et de douceur pour ce vin de tonnelle.   
  

  RRoosséé  ddee  LLooiirree  aacc                        1100,,0000  €€                            --                            1155,,0000  €€    
 Domaine de La Douesnerie - M. Rabineau Fillion à Vauchrétien 

Se marie très bien avec les salades et les grillades. 
  

CChhiinnoonn  aacc  RRoosséé                                                        --                          --                            1188,,5500  €€    
 Domaine de la Roche Honneur - S. Mureau à Savigny en Véron 
  Idéal sur les terrines de poissons, mais également en apéritif. 
  

CCôôtteess  PPrroovveennccee  aacc  RRoosséé                                      --                                1199,,0000  €€                2211,,5500  €€  
 Château des Ferrages - J. Garcia à Pourcieux 
  Le Roi des rosés sur la cuisine méridionale, les poissons et les salades. 
  

BBoorrddeeaauuxx  aacc  RRoosséé                                                                            --                          --                            2211,,0000  €€  
LLeess  VViieeiilllleess  VViiggnneess  dduu  DDoommaaiinnee  ddee  LLiilloottttee  

 Château Haut Maco – Les Frères Mallet à Tauriac 
  Cuisine d’été, tomates mozarella, grillades, brochettes de poisson, il se savoure également à tout moment. 
  
  



LLEESS  RROOUUGGEESS  
  

LLaa  LLooiirree              LLaa  3377..55ccll    LLaa  5500ccll    LLaa  7755ccll  
  

AAnnjjoouu  aacc  RRoouuggee  ««  EEssccaappaaddee  »»                                            --                          --                            1155,,0000  €€  
Château de Bois Brinçon - X. Cailleau à Blaison-Gohier 

   Compagnon de vos grillades, fromages et fromage de chèvre. 
  

AAnnjjoouu  aacc  RRoouuggee  ««  LLaa  SSeeiiggnneeuurriiee  »»                          --                  1133,,0000  €€              1188,,5500  €€                                    
Château de Bois Brinçon - X. Cailleau à Blaison-Gohier 
Très à l’aise sur les cochonnailles et les salades.  
  

AAnnjjoouu  aacc  RRoouuggee  LLee  CCllooss  BBeerrttiinn    22000055                --                          --                            3388,,0000  €€  
Château de Bois Brinçon - X. Cailleau à Blaison-Gohier 
Idéal sur des petits gibiers, la viande rouge ou encore des carrés d’agneau.   
  

SSaauummuurr  CChhaammppiiggnnyy  aacc                                              --                  1166  ,,5500  €€            2200,,5500  €€  
Le Clos des Cordeliers - Les Frères Ratron à Champigny 
Fruits concentrés, tanins soyeux, idéal sur les viandes et les volailles.  
 

SStt  NNiiccoollaass  ddee  BBoouurrgguueeiill  aacc                                              1133,,5500  €€        --                2211,,5500  €€  
La Gardière - J. Mabileau à St Nicolas de Bourgueil 

 Plus léger que le Champigny, très parfumé, il peut être choisi pour accompagner un poisson. 
 

CChhiinnoonn  aacc  ««  CCuuvvééee  PPââqquueess  »»                      --                  1166  ,,0000  €€            2200,,0000  €€  
Domaine de la Roche Honneur - S. Mureau à Savigny en Véron 

 Idéal avec les cochonnailles, viandes rouges grillées, viandes blanches ou fromages à croûte fleurie. 
  

CChhiinnoonn  aacc  ««  PPrreessttiiggee  »»  22000011                                                    --                          --                        2299,,5500  €€              
Domaine de la Roche Honneur - S. Mureau à Savigny en Véron 
Idéal avec les viandes rouges et les gibiers. 

  

LLee    BBoorrddeellaaiiss              LLaa  3377..55ccll    LLaa  5500ccll    LLaa  7755ccll  
  

BBoorrddeeaauuxx  aacc  CChhââtteeaauu  VViiggnnooll                          --                          --                        1188,,5500  €€  
Mr et Mme Doublet à St Quentin de Baron 

 Se marie très bien avec le camembert chaud et les volailles.  
  

CCôôtteess  ddee  BBoouurrgg  aacc  22000055                      --                                    --                2299,,0000  €€  
Château Haut-Macô - Les Frères Mallet à Tauriac         

    Vin fin et ample, joli boisé sur les viandes grillées. 
  

CCôôtteess  ddee  BBoouurrgg  aacc  --MMiillllééssiimmee  eenn  ccoouurrss--      1155,,5500  €€                --              2244,,5500  €€  
Château Haut-Macô - Les Frères Mallet à Tauriac         

     

GGrraavveess  aacc  RRoouuggee  CChhââtteeaauu  dduu  JJuuggee  22000088            --              --                2233,,0000  €€  
Château du Juge - P. Dupleich à Béguey 

 Se marie très bien avec les volailles, le gibier ou en l’agneau.  
  

MMoonnttaaggnnee  SStt  EEmmiilliioonn  aacc  22000066--22000088                      2211,,5500  €€                        --                  3377,,5500  €€  
Château La Fleur - A. Richon à Montagne   ((22000088))                                ((22000055))                    

 Accompagne viandes rouges, gibiers et fromages puissants.   
  

LLaallaannddee  ddee  PPoommeerrooll  aacc  22000033                --          --                4411,,5500  €€  
Château La Fleur - A. Richon à Montagne 

 Se déguste avec la viande rouge, le gibier ou l’agneau. Idéal avec des fromages mi-forts.  



 

 LLee  BBeeaauujjoollaaiiss            LLaa  3377..55ccll    LLaa  5500ccll    LLaa  7755ccll  
  

MMoorrggoonn  aacc  ««  CCoottee  ddee  PPyy  »»                                  --            --    2277,,5500  €€  
Domaine de Bel Air - J. M. Lafont à Lantignié 

    Vin harmonieux sur le canard, l’agneau ou les fromages.  
  

LLee  SSuudd              LLaa  3377..55ccll    LLaa  5500ccll    LLaa  7755ccll  
  

CCoorrbbiièèrreess  aacc  ««  CCuuvvééee  NNiinnee  »»                                      --            --    1155,,5500  €€  
Abbaye Ste Eugénie - T. Cazalet à Peyriac de Mer 

    Se déguste aussi bien à l’apéritif que sur des poissons ou des viandes grillées.   
  

CCôôtteess  dduu  RRhhôônnee  aacc  ««  BBlloovvaacc  »»                                      --            --    1188,,5500  €€  
Domaine de Trapadis - M. Charavin à Rasteau 
Idéal avec les cochonnailles, petites charcuteries ou crudités. 

  

    FFiittoouu  aacc  TTrraaddiittiioonn                                  --              --    2200,,0000  €€  
  Domaine Lérys - M. et A. Izard à Villeneuve Les Corbières 

Compagnon idéal des plats traditionnels, les magrets de canards ou encore les fromages mi-forts 
  
  

  
  

LLEESS  CCAARRAAFFOONNSS  DDEE  LL’’ÉÉCCOOLLEE  BBUUIISSSSOONNNNIIEERREE  
  
                        LLee  ppiicchheett  2255  ccll          LLee  ppiicchheett  5500  ccll    
  

33  MMoouulliinnss  RRoouuggee                            33..5500  €€                  55,,5500  €€  
Vdtf 
Abbaye Ste Eugénie – Thibault Cazalet à Peyriac de Mer 
  

SStt  CChhiinniiaann  aacc  RRoosséé                      33..5500  €€                  55,,5500  €€  
Clos Goutines – Christophe Goutines à St Chinian 
 

  
LLEESS  MMAAGGNNUUMMSS  DDEE  LL’’ÉÉCCOOLLEE  BBUUIISSSSOONNNNIIEERREE  
  

  

LLAA  TTAABBLLEE  DDEESS  FFAAMMIILLLLEESS  
              11  mmaaggnnuumm  ==  115500  ccll  ==  22  bbttlleess  ==  1122  vveerrrreess                                    
  

AAnnjjoouu  aacc  RRoouuggee  LLee  CCllooss  BBeerrttiinn  11999999      4488,,0000  €€  
 Château de Bois Brinçon - X. Cailleau à Blaison-Gohier 
 

SSaauummuurr  CChhaammppiiggnnyy  aacc  22000066                            3377,,0000  €€  
Clos des Cordeliers – Domaine Ratron à Souzay Champigny 
 

CCôôtteess  ddee  BBoouurrgg  aacc  CChhââtteeaauu  HHaauutt--MMaaccoo  22000055                      4499,,0000  €€  
Domaine Mallet  – Les Frères Mallet à Tauriac 
 
Les matières proposées sur notre carte font l’objet d’une sélection parcellaire rigoureuse chez chaque 

vigneron. Il en résulte une expression et un caractère parfois différents de ce que peut être l’appellation 

habituellement. 



LLEESS  AALLCCOOOOLLSS,,  LLEESS  EEAAUUXX,,  SSOODDAASS  EETT  CCAAFFEE  DDEE  LL’’ÉÉCCOOLLEE  BBUUIISSSSOONNNNIIEERREE  
  
  
  

LLEESS  BBIIEERREESS  
Pelforth Brune      2255ccll            44,,0000  €€    

  Heineken       2255ccll          33,,5500  €€   
  Kronenbourg 1664      2255ccll          33,,0000  €€   
  Picon bière (Kronenbourg 1664)    2255ccll          33,,5500  €€   
   
  
  
  

LLEESS  EEAAUUXX  MMIINNEERRAALLEESS      3333ccll                                          5500ccll                        110000ccll  

    VViitttteell                  --                        33,,0000  €€    44,,5500  €€    
    SSaann  PPeelllleeggrriinnoo              --                        33,,5500  €€    55,,0000  €€  
    PPeerrrriieerr            33,,0000  €€                        --                                --  
  
  
  

LLEESS  SSOODDAASS  EETT  JJUUSS  DDEE  FFRRUUIITTSS                    3333ccll    
    LLiimmoonnaaddee,,  DDiiaabboolloo                                22,,5500  €€    
    OOrraannggiinnaa,,  FFaannttaa  OOrraannggee--CCiittrroonn,,  SScchhwweeppppeess          22,,5500  €€    
    CCooccaa--CCoollaa,,  CCooccaa  LLiigghhtt            22,,5500  €€    
  

                            2255ccll  
    OOrraannggee,,  AAbbrriiccoott,,  AAnnaannaass,,  TToommaattee                22,,5500  €€    
    SSiirroopp  àà  ll’’EEaauu                      11,,5500  €€    
  
  
  

LLEESS  AALLCCOOOOLLSS  
 Vodka, Gin   44ccll      44,,5500  €€   Get 27 ou 31   44ccll      55,,0000  €€ 
 Marie Brizzard  44ccll      55,,0000  €€   Malibu, Bailey’s  44ccll      55,,0000  €€ 
 Cointreau   44ccll      55,,0000  €€  Cognac, Armagnac AOC 44ccll      55,,0000  €€ 
 Poire William’s  44ccll      55,,0000  €€    Eau de Vie Framboise 44ccll      55,,0000  €€ 
 Calvados Fermier 20ans 44ccll      77,,5500  €€    Calvados Fermier 6 ans 44ccll      55,,5500  €€ 
  
  
  

LLEESS  BBOOIISSSSOONNSS  CCHHAAUUDDEESS            PPeettiittee  TTaassssee      GGrraannddee  TTaassssee  

    CCaafféé  eexxpprreessssoo,,  ddééccaa                      11,,5500  €€            22,,5500  €€  
    CCaafféé  ccrrèèmmee                        11,,8800  €€            22,,5500  €€  
    IIrriisshh  CCooffffeeee              --            66,,5500  €€  
    CCaappppuucccciinnoo  CChhaannttiillllyy                    --            33,,0000  €€  
    TThhéé,,  IInnffuussiioonn              --            22,,2200  €€  
    TThhéé  aauu  llaaiitt              --            22,,5500  €€  
    CChhooccoollaatt              --            22,,5500  €€  
    CChhooccoollaatt  VViieennnnooiiss            --            33,,0000  €€ 

 


