
Château de Sissi SEMINAIRES

TOURISME

D’AFFAIRES

HÔTEL

Charme & Caractère

RESTAURANT

« Les 3 roses »

Votre nouvelle source d’inspiration…

Fécamp – Sassetot le Mauconduit
Normandie - France

Votre nouvelle source d’inspiration…

Dans le Pays des Hautes Falaises, à Sassetot le Mauconduit, 

Situé à 2 kms du bord de mer (plage des petites dalles),

entre Fécamp et Saint Valéry en Caux,

Le Château de Sassetot, 

Demeure Historique de l’Impératrice Sissi,

Domaine du Château de Sassetot-Le-Mauconduit – 76540 SASSETOT LE MAUCONDUIT

Tél: 02.35.10 39 70 – Fax 02 35 28 50 00 –

Site internet:  www.chateau-de-sassetot.com  – Email:  egreaume@chateau-de-sassetot.com



6 Salles de réunions

François Joseph     60           48                25                 40              60                 60                 40

Elisabeth                 60           48                25                 40              60                 60            40

Bibliothèque 1         30           17                10                 15              20                 30               12

Bibliothèque 2         15           12                 - 8               12                 15               8

Shadow                   30           12                 8                 12               20                 30            12

Sissi                        12             6                  - 8               10                 12        6

Surface

(M2)

28 Chambres
Nos chambres de charme sont équipées de salle de bains ou douches, wc, TV 

satellite, téléphone, sèche-cheveux, minibar, bureau avec vue sur le parc.

Les salles, au rez-de-chaussée, sont modulables selon les dispositions souhaitées. 

Elles sont pourvues de grandes portes-fenêtres avec la lumière du jour et vue sur le 

parc.

Situé en Haute-Normandie au coeur d’un parc de 11 hectares, 

ce magnifique Château du XVIIIe siècle vous accueille 

pour vos évènements professionnels…

Restauration

Loisirs et activités

Equipement technique
Système Wi-fi pour internet, Bloc-notes, stylos, écrans mobile, rétroprojecteur, 

paper-board, marqueurs…

Sur demande, nous fournissons: vidéo projecteur, sonorisation ...

Le restaurant « Les 3 roses » vous accueille dans ses salons.

Notre Chef vous propose une cuisine raffinée, subtil mélange de tradition et de 

modernité, autour de produits rigoureusement sélectionnés… Sur demande, nous 

proposons un dîner de gala.

Sur Place: Tennis, Équitation, Vol en Montgolfière,Vol en hélicoptère, Parcours 

en VTT , Chasse aux trésors et Soirée Oenologie… 

Parc de loisirs et Bowling à Cany-Barville (6 kms). 

Accro branche, Paint-Ball, Centre Aquatique (15kms), Sortie en mer, Visites du 

Palais Bénédictine, Musée du Chocolat, Musée des Terre Neuvas et de la Pêche à 

Fécamp(15 kms). Golf à Étretat(30 kms)…

- Nombre de personnes selon la disposition de chaque salle -



Forfaits* par personne (prix TTC):

Journée d’Études 49      €

Semi - Résidentiel Single 125     €

Semi- Résidentiel Double 105    €

Résidentiel Single 158       €

Résidentiel Double 138      €

*Tarif valable tous les jours de l’année sauf Samedi et veille de Fêtes. Devis sur demande pour le samedi et veilles de fêtes.

Journée d’Études
Réunion

Réunion 
Déjeuner (boissons incluses)
Réunion 
Pause sucrée 
Réunion

Départ

Pause salée

Séminaire Résidentiel
Réunion
Pause salée
Réunion
Déjeuner (boissons incluses)
Réunion
Pause sucrée 

Dîner (boissons incluses)
Hébergement

Petit déjeuner

Réunion

Séminaire Semi résidentiel
Séminaire Résidentielmoins un repas

Boissons incluses à chaque repas : vin (sélection du sommelier) , eaux , cafés

Équipement de travail mis à disposition :
Salle de réunion

Paper-board / Feutres

Feuilles  A4/ Stylos

Rétroprojecteur / Système Wi-fi

Écran

TV + Lecteur DVD
Prestations supplémentaires(tarif TTC):

Photocopie 0,25    €

Vidéo-projecteur 65  €

Repas de gala 35   € (par personne)

Café d’accueil 7     €

MENU SEMINAIRE

Assiette de la Mer : Huîtres, Bouquets Frais, Bulots

6 Huîtres Saint-Vaast N°3, Citron, Vinaigre Echalotes Pain de Seigle

Rosace de Saumon Mariné à l’Aneth, Crème de Ciboulette 

Dodine de Mousseline de Poisson. Arlequin, Petit Mesclun de Salade

Salade de Chèvre Frais au Lard Fumé et aux Amandes Grillées

Effeuillé de Blanc de Volaille et Magret de Canard Fumé en Salade, Vinaigrette aux Fruits Secs

Carpaccio de Bœuf, Copeaux de Parmesan et Petite Salade de Saison

Millefeuille d’Escargots à la Crème de Champignons



Filet de Morue Fraîche à l’Andouille de Vire, Tagliatelles aux Herbes

Fricassée de Lapin à la Graine de Moutarde, Pommes Gaufrettes

Pavé de Saumon Piqué au Thym et Laurier, Pommes Boulangères

Pavé de cœur de Rumsteck, Sauce Vigneronne

Suprême de Volaille Pané aux Herbes, Gratin Dauphinois 

Filet de Sébaste Doré aux Epices Douces, Riz Cantonnais

Magret de Canard Rôti au Miel, Fricassée de Champignons et Petits Légumes

Bar en Écailles de Courgettes, Velouté de Poisson à la Ciboulette

Tarte Fine de Dorade et Petits Légumes en Pâte de Philo et Émulsion aux Agrumes Confits

Filet Mignon de Porc Rôti et Salpicon d’Ananas



Fromages de Nos Régions  ( supplément 3€/personne)



Délice au Chocolat Noir, et Crème Anglaise

Bavaroise Poire Cannelle, Sauce Caramel 

Tulipe Gourmande, Garni de Glace et Fruits de Saison

Parfait Glacé à la Mandarine, Crème Acidulée

Tarte Fine aux Pommes et Crème d’Amande, Glace Vanille

Profiteroles au Chocolat et Pralinettes

Sélections du sommelier – eaux Minérales - Café


