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Chocolatie r 

Biscuitier 

L’Innovation dans la tradition 

   PATIENCES   DLC 6 MOIS 
 

COMPOSITIONS DE NOS COCKTAILS DE PATIENCES 
 

COCKTAIL SAVEURS ACIDULES :  Citron, Coquelicot, Eucalyptus, Myrtille, Orange. 
 

COCKTAIL SAVEURS AGRUMES :  Bergamote, Citron, Orange, Pamplemousse. 
 

COCKTAIL AMOUR :   Gingembre, Chocolat, Fruit de la passion, Banane,  
Marjolaine, Pomme Rouge, Rose 
 

COCKTAIL ARC EN CIEL :   Curaçao, Violette, Orange, Pomme Rouge, Lavande,  
Jonquille, Cactus 
 

COCKTAIL AUTOMNAL :   Figue, Jasmin, Pomme Verte, Rose, Spéculos  
 

COCKTAIL DE PATIENCES  

CLASSIQUE : Anis, Citron, Orange, Rose, Vanille, Violette. 
 

COCKTAIL EN FETE :    Crème brûlée, Orange, Pain d’épices, Coquelicot, Pandan,  
Myrtille 

 

COCKTAIL ESTIVAL :    Citron, Pomme Rouge, Menthe, Curaçao, Pêche. 
 

COCKTAIL SAVEURS EPICEES : Anis, Cactus, Eucalyptus, Gingembre, Menthe, Réglisse,  
Pain d’épices 
 

COCKTAIL SAVEURS EXOTIQUES : Ananas, Banane, Fruits exotiques, Fruit de la passion,  
Mangue, Litchi, Cactus 

 

COCKTAIL FETE FORAINE :  Barbe à Papa, Pomme d’Amour, Guimauve, Tutti Frutti,  
Curaçao 

 

COCKTAIL SAVEURS FLEURIES :  Coquelicot, Jasmin, Jonquille, Lilas, Lavande. Mimosa, Rose, Violette. 
 

COCKTAIL SAVEURS FRUITEES :  Abricot, Banane, Pêche, Poire, Pomme, Mirabelle, Cassis 
 

COCKTAIL SAVEURS FRUITS  

ROUGES :   Cerise, Cassis, Fraise, Framboise, Myrtille. 
 

COCKTAIL HIVERNAL :    Orange, Noix, Truffe, Pomme Rouge, Pistache,  
Paind’épices  

 

COCKTAIL MELI – MELO :   Pêche, Hibiscus, Tilleul, Barbe à Papa, Pomme Rouge. 
 

COCKTAIL PASTEL :    Rose, Lilas, Agrumes, Tutti-Frutti, Pandan. 
 

COCKTAIL PAUSE CAFE :  Café, Chocolat, Noisette, Vanille. 
 

COCKTAIL PAUSE THE :   Bergamote, Cassis, Fruits exotiques, Fruit de la passion, Jasmin. 
 

COCKTAIL PRINTANIER :   Tilleul, Camomille, Hibiscus, Marjolaine, Griotte 

 

SAVEURS et COULEURS 
des PATIENCES 
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SAVEURS ET COULEURS DES PATIENCES 
 
 

 

ABRICOT GUIMAUVE TILLEUL * 

 HIBISCUS TRUFFE 

ALLOE—VERA JASMIN TUTTI—FRUTTI 

AMBRE JONQUILLE VANILLE 

ANANAS LAVANDE ** VERVEINE * 

ANIS *** LILAS VIOLETTE 

BANANE LITCHEE  

BARBE A PAPA MANGUE  

BERGAMOTE ** MARJOLAINE *  

CACTUS MENTHE **  

CAFÉ MIMOSA 
 

CAMOMILLE * MIRABELLE  

CASSIS MYRTILLE  

CERISE NOISETTE  

CHOCOLAT NOIX *** 
 

CITRON ** ORANGE **  

COQUELICOT PANDAN  

CREME BRULEE EPICES ***  

CURACAO PAMPLEMOUSSE *  

EUCALYPTUS ** PECHE  

FIGUE PISTACHE  

FRAISE * POIRE  

FRAMBOISE * POMME VERTE  

FRUITS EXOTIQUES POMME ROUGE  

FRUITS DE LA PASSION REGLISSE *  

GINGEMBRE * ROSE  

• * Arôme Naturel 
• ** Huile Essentiel 
• *** Ingrédient Naturel 

Personnalisez votre 
Cocktail de Patiences 

… 
7 saveurs de Patiences 

Maximum 


