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Pour Commencer

Caviar
1*" Caviar de France depuis 1993 — Moulin de la Cassadote, Caviar de Gironde 30 g 145¢

Pata Negra
Le Meilleur Jambon du Monde issu de la Vallée de Los Pedroches
Assiette de 120 grs. Affiné de 24 a 30 Mois  47¢

Langoustines Bretonnes
Opéra Provencale, Parfum de Concombres en Gaspacho 26 €

Foie Gras de Canard
au Magret Fumé Maison, Chutney Abricots au Miel 22 ¢

Saumon Fumé
par nos Soins au Bois de Hétre 19¢€

Foie Gras de Canard
Servi au Naturel, Chutney de Saison 19¢

12 Escargots
du Pré d'Auge de Madame & Monsieur Marais a Hennequeville 16 €

Velouté de Moules Estival 14 ¢

Terrine de Canard Confit, Pépites de Foie Gras, Mesclun d’Oignons 14 €

De Nos Mers

Bar de Ligne
Dos juste Saisi, Endives Braisées au Colombo, Capuccino de Petits Pois, Huile de Pesto 26 ¢

Rouget Barbet
Filets Cuits a Basse Température, Brochette de Légumes du Marché, Compotée Tomates Fumees 22 ¢

Homard Breton (selon Cours)

Filet de Daurade Royale en Crodlte de Riz Sauvage, Fine Ratatouille Provencale 19¢



De nos Campagnes

Filet de Beeuf Normand du Louis XVI 32¢€¢
Ris de Veau Curmonsky 32¢€

Quasi de Veau (300 gr)
Poélée au Beurre Noisette, Champignons de Saison, Pomme Anna, Bisque de Homard

Tartare de Beeuf Haché Minute Nature ou préparé par le Chef 19¢

Filet Mignon de Porc, Lentilles du Puy, Minestrone, Petit Paris 19€

Le Meilleur du Terroir
Terrine de notre Campagne Normande, Pain a I’ Ancienne
Poulet fagon Vallée d’Auge
Pavé d’Auge Artisanal

Fromage Blanc Fermier (Miel, Herbes ou Nature)

COté Mareée
12 Huitres de nos Cotes Normandes

9 Huitres de nos Cbtes Normandes
6 Huitres de nos Cbtes Normandes

Soupe de Poisson Artisanale
"La Quiberonnaise", Crodtons et Rouille Maison 12¢€

De nos Artistes Fromagers
L ’Assiette de 3 Fromages 8¢

Douceurs

Véritable Tarte Tatin au Caramel Demi-Sel,
Creme Double Fermiere 8¢

Tarte Fine aux Pommes 8¢
Notre Chef s’ adapte a votre demande et réalise, si vous le désirez,
le Dessert de votre choix (minimum 4 pers.).

Contactez notre Chef pour tout autre plat susceptible de vous tenter,
il vous composera le Menu souhaité.

Nos prix nets s’entendent par personne.
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