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Les incentives cuisine dans le Pays d’auge

Création de thématiques s’adaptant aux cahiers des charges de nos clients

Une cuisine récréative, un vrai challenge, une étage culinaire, un rallye,…

Partager, apprendre, découvrir les autres en cuisinant ensemble, passer 

des moments conviviaux, inoubliables en cuisine et à table.

Un lieu pour accueillir les groupes de 6 à 40 personnes en plein cœur du pays

D’Auge, possibilité de cuisiner dans le jardin...

Exemples:

Cuisine du terroir

Les mijotés de grand-mère

Les sauces

La cuisine du marché 

L’improvisation, inspiration

Cuisiner bio

Recevoir à la dernière minute

Les terrines, tartes et salades

Pique nique à la campagne

Tartes, meringues et chocolat

Cuisiner pour la semaine

Les coulisses du stylisme culinaire

Cuisine et mise en scène………………..



Achetez les produits frais pour le marché, roulez en 2 CV dans la
campagne, cuisinez des recettes de saison, préparez votre pique
nique, dégustez dans un pré dans les bottes de foin et partez à la

découverte du pays d’Auge !

Apprenez à vous organiser tous ensemble et préparez en 1h30
des recettes à base de produits du marché à déguster pour un

pique nique ou un buffet champêtre
Tarif : sur demande

Le marché + atelier de cuisine+ pique nique + rallye 2CV
Groupes à partir de 12 personnes

Auberge des 2 Tonneaux
Le Bourg - 14130 Pierrefitte-en-Auge

Inscriptions: caroline@lescocottes.fr    06 26 48 22 52

CUISINEZ EN NORMANDIE…. LE PAYS D’AUGE ……LES MATINALES

Incentives

Ateliers culinaires 

  Auberge des Deux Tonneaux

PIQUE NIQUE A LA CAMPAGNE

De 10h00 à 12h30



 Départ de Pont l’Evêque, les équipes se forment et vont avoir chacune un produit imposé tiré
au sort, à partir de là ils doivent bâtir une recette pour une entrée ou un dessert, et rédiger la

liste des courses. En 30 minutes chaque équipe devra faire les courses sur le marché.
Départ en 2CV vers l’atelier de l’auberge. Les équipes auront 1h30 pour cuisiner. Dégustation

en terrasse ou dans le pub et vote du jury les gagnants auront des points d’avance pour le
rallye découverte du pays d’Auge en 2CV!

Apprenez à vous organiser tous ensemble et préparez en 1h30 des recettes
à base de produits du marché .

Tarif Tarif ::  sur demandesur demande
Le marché + atelier de cuisine+ déjeuner + rallye 2CV

Groupes à partir deGroupes à partir de  12 personnes12 personnes
Auberge des 2 Tonneaux  Le Bourg - 14130 Pierrefitte-en-AugeInscriptions: caroline@lescocottes.fr    06 26 48 22 52

CUISINEZ EN NORMANDIE…. LE PAYS D’AUGE ……LES MATINALES

CHALLENGECHALLENGE

DU MARCHE à LA CUISINE

De 9h00 à 14h30 hors rallye 2CV et 9h00 à 18h00 rallye 2CV inclus



Incentives

Ateliers culinaires

  Auberge des Deux Tonneaux

FOIE GRAS & PAIN D!EPICES

De 10h00 à 12h30

Passez le tablier, retroussez vos manches, déveinez, mélangez,
enveloppez, coupez, mijotez, partagez !

Apprenez une technique inratable de foie gras.
Repartez avec votre terrine de foie gras et votre

pain d’épices .

Tarif : sur demande

Atelier culinaire + foie gras et pain d’épices à emporter
Groupes à partir de 10 personnes

Auberge des 2 Tonneaux
Le Bourg - 14130 Pierrefitte-en-Auge
Inscriptions: caroline@lescocottes.fr    06 26 48 22 52

CUISINEZ EN NORMANDIE…. LE PAYS D’AUGE ……LES MATINALES



Incentives

       Ateliers culinaires

                                Auberge des Deux Tonneaux

  SAINT-JACQUES
Passez le tablier, ouvrez les Saint Jacques, cuisinez, émincez,

assaisonnez, snackez, partagez !

           Apprenez à cuisiner les Saint-Jacques.
.

Tarif : sur demande

Atelier culinaire
Groupes à partir de 10 personnes

Auberge des 2 Tonneaux
Le Bourg - 14130 Pierrefitte-en-Auge
Inscriptions: caroline@lescocottes.fr    06 26 48 22 52

CUISINEZ EN NORMANDIE…. LE PAYS D’AUGE ……LES MATINALES
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