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Bulles au Manoir de la Poterie

Pour une escapade amoureuse, vous pourrez faire des bulles dans la piscine et
déguster un filet de boeuf normand en jus d'osso bucco aux girolles, le tout =
avec vue sur mer.

Elle est pas belle la vie 7

Voici le menu |

Amuse-bouche.

Cannelonis de saumon fumé maison, éclaté de blé & la chiorophille et lapenade de
champignans griliés au balsamigue.

Granité pommes-cidre au Pommeau.

Filet de boeuf normand en jus d'osso bucco aux girolles, simple brunoise potagére.
Croustillant de chévre aux noix doré au miel, mesclun d'herbe.

Barre chocolat blanc sur un biscuil emmanuel & la pate d'amande, streuzel de
fenouil &l manjan viennois,

Forfalt Saint-Valentin - 1 nuit en chambre double supérieure avec petits déjsuners,
2 coupes de champagne Moét et Chandon brut rosé, 2 menus gourmands, I'accés
au spa “Les Thermes" (piscine chauffée. jacuzzi, hammam, jet sireams, lounge
dédié aux lisanas...)

Offre valable du 10 février au 14 mars 2008.

Prix - 404 euros pour 2 personnes pour 1 nuit.

Manuoir de la Poterie *** et SPA (Cricqueboeuf) en Normandie.
I_Rsnseignemenls au 02 31 B8 10 40,




